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Espera/Encendido

Pulse este botéon durante 2 segundos para activar el dispositivo.
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i Activar/desactivar el calentador de la cAmara incubadora

(D/ a. Toque el botén Desbloquear durante 2 segundos. La MINC+ emitirad un pitido al tocarlo
© y la luz de fondo del teclado se encenderd cuando este se active.

b. Toque y suelte el botén Activar/desactivar calentador de la camara incubadora. Esto
encenderd o apagara la cdmara, segun el estado actual. El estado aparecera en la

pantalla de visualizacién de la cdmara. Los cambios en el estado de calentamiento se
guardaran automaticamente.




Aumentar/disminuir la consigna de temperatura de la camara

a. Toque el boton Desbloquear durante 2 segundos. La MINC+ emitira un pitido al tocarlo y la
luz de fondo del teclado se encendera cuando este se active.

b. Toque y suelte los botones Aumentar/disminuir la consigna de temperatura de la camara
para esa camara, hasta la pantalla de visualizacién muestre la consigna de temperatura
deseada. La consigna se muestra con texto blanco en la pantalla de visualizacion de la
cémara justo encima de los botones Aumentar/disminuir la consigna de temperatura.
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c. Es posible ajustar la temperatura en incrementos de 0,1 °C dentro del intervalo de 35,0 °C
a 40,0 °C. Los nuevos cambios de estado se guardaran automaticamente.




4)  Activar/desactivar el control del nivel de agua del frasco
a. Toque el boton Desbloquear durante 2 segundos. La MINC+ emitird un pitido al

tocarlo y la luz de fondo del teclado se encendera cuando este se active.

b. Toque y suelte el botén Activar/desactivar supervision del nivel de agua del
matraz del humidificador para encenderla y apagarla. El icono Indicador del nivel
de agua mostrara que la supervision del agua esté activada y la cantidad de agua
que hay en el matraz del humidificador. El estado se guardara automéaticamente.




Activar/desactivar el flujo de gases

Activacion del flujo de gases

a.

Toque el botén Desbloquear durante 2 segundos. La MINC+ emitird un pitido al tocarlo y la
luz de fondo del teclado se encenderd cuando este se active.

. Toque y suelte el botén de Activar/desactivar el flujo de gas para activar o desactivar el flujo.

Cuando esté activado, la pantalla de estado de la cdmara mostrara inicialmente el icono de
purga del flujo de gas &, lo que indica que el flujo esté activado. La MINC+ comenzara un

ciclo de purga de gases durante aproximadamente 3 minutos y luego comenzaré a funcionar
con un flujo normal.

El estado se guardard automaticamente.

Apagado del flujo de gases

a.

Toque el botén Desbloquear durante 2 segundos. La MINC+ emitirad un pitido al tocarlo
y la luz de fondo del teclado se encendera cuando este se active.

. Pulse y suelte el botdn de Activar/desactivar el flujo de gas. La pantalla de estado de la
cédmara mostraré el icono de Flujo de gas desactivado P24, que indica que el flujo esté
desactivado para esa cdmara. El estado se guardard automaticamente.




6 Pantalla tactil de la consola central

Esta es la interfaz para el programa informaético DishTrace MINC+.

7) <> Puerto USB

Este es el puerto USB para descargar datos e informacion de las placas y para actualizar el
programa informético DishTrace MINC+.

8
@ Desbloqueo del teclado

Desbloquee el teclado presionando el botén Desbloquear durante 2 segundos. La MINC+
emitird un pitido al tocarlo y la luz de fondo del teclado se encenderé cuando este se active. El
teclado permaneceré activo durante 5 segundos y se bloqueara después de la Ultima entrada.




9 Frascos humidificadores

Se incluye un frasco humidificador estéril y desechable para cada cdmara incubadora. Los
matraces cuentan con retroiluminacién para que los usuarios vean el nivel de agua y las burbujas
de gas que pasan a través del agua. Consulte la lista de componentes y las instrucciones de
instalacion del matraz del humidificador en las instrucciones de uso.

10 Pestillo de la tapa de la camara

Un pestillo asegura la tapa de cada camara de la incubadora MINC+.

11 Puerto para la salida de gases

El puerto permite la extraccidn del gas de cada camara.




12 Camara de calentamiento de los medios de cultivo

Se usa esta camara sin gases para calentar y mantener una temperatura estable de los tubos de
ensayo con el aceite y los medios de cultivo para FIV. Los tubos deben taparse mientras estén
en la cdAmara de calentamiento de los medios de cultivo.

13 Luces de la camara de calentamiento de los medios de cultivo
Estas luces indican el estado de la temperatura de la CMM.
e laluzverdeindica que la CMM esté a =0,5 °C de la temperatura del punto de referencia.

e laluzdmbarindica que la CMM se esté equilibrando a la temperatura o dentro de +0,5 °C
a =1 °C de la temperatura del punto de referencia durante su funcionamiento normal.

e laluzrojaindica que la CMM esté fuera del intervalo de temperatura del punto de
referencia en més de *1 °C.




Componentes del frasco

humidificador b
a Depésito del frasco humidificador
b Pestillo del frasco humidificador 2 A N
c Carcasa de sellado del frasco humidificador : Q
d Manga para filtro del frasco humidificador e J ‘
e Embudo desechable - d
f Pieza en T del frasco humidificador
g Gancho para soporte temporario durante h

el llenado del frasco f




Instalacion del frasco humidificador
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Consulte las instrucciones de uso para obtener informacién detallada sobre las
indicaciones, las contraindicaciones, las advertencias y las precauciones.
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